Degustation

mit Bruno

Freitag, 06.09.2019  von 16.00 bis 19.00 Uhr
Samstag, 07.09.2019  von 11.00 bis 16.00 Uhr
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ROSE SPUMANTE EXTRA DRY
De Faveri
Italien - Italien

Der Rosé Spumante von De Faveri ist ein Novum!
Bereits das Bouquet ist vielversprechend: frisch-
fruchtig mit intensiven, reifen Beerenaromen. Ganz
spannend prasentiert sich dieser Spumante im
Gaumen, wo die Leichtigkeit und Frische auf eine
leckere Textur trifft. Die feine Perlage und das
fruchtige, nachhaltige Finale ist das Markenzeichen
von De Faveri.

Einheit: 75 cl
Rebsorte: Glera, Raboso

Weinausbau: Im Edelstahltank vinifiziert und
ausgebaut
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Alkohol: 11.5% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 1 und 1 Jahr
Aroma: Himbeere, Erdbeere

| Passt zu: Amuse-bouche/Hors d'oeuvre

DE FAVERI

SISO RONS

Trinktemperatur: 8-10°C
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GRANDS VINS DU MARAUDEUR JOHANNISBERG -
VALAIS AOC
em— Cordonier & Lamon
Schweiz - Wallis

Dieser Johannisberg ist ein komplexer Wein, der
bereits in der Nase seine Vielschichtigkeit
manifestiert: blumige Aromen, mineralische Noten
sowie eine dezente Frucht. Bei einem ausgewogenen
Verhaltnis von Séure und Susse hinterl&sst er im
Gaumen einen eleganten und gehaltvollen
Sinneseindruck, der sich bis ins Finale halten kann.

Einheit: 75 cl
Rebsorte: Sylvaner
Weinausbau: Im Edelstahltank ausgebaut

Alkohol: 13.6% Vol.

COLLECTIO
ES GRAN VINS D

MARAUDEUR

Genussreife: Optimal zwischen dem 1 und 3 Jahr

Aroma: Fruchtig, Blumig, mineralisch

CORDONIER & LAMON SA. / FLANTHEY

Passt zu: Apéro/Aperitif, Pilzvorspeisen, Spargeln,
Weichkase
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Trinktemperatur: 10-12°C

Notizen




GRANDS VINS DU MARAUDEUR ST. LEONARD -
VALAIS AOC
em— Cordonier & Lamon
Schweiz - Wallis

Eine spannende, typische Aromatik offenbart sich in
der Nase: suissliche Friichte, Feuerstein und eine
dezente Hefenote. Im Gaumen (berzeugt der St.
Léonard durch seine elegante, filigrane Struktur und
sein ausgewogenes Saure-Susse-Spiel: Ein
ausgezeichneter Fendant aus der Rebgemeinde St.
Léonard, der durch Konsistenz, Rlickgrat und Typizitat
brilliert.

Einheit: 75 cl

Rebsorte: Chasselas

Weinausbau: Im Edelstahltank ausgebaut

COLLECTION

MARAUDEUR

Alkohol: 12.3% Vol.
Genussreife: Optimal zwischen dem 1 und 3 Jahr
Aroma: Fruchtig, Feuerstein, Hefe

Passt zu: Apéro/Aperitif, Fondue, Raclette,
Bergkase/Alpkase
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Trinktemperatur: 10-12°C

Notizen




GRANDS VINS DU MARAUDEUR PETITE ARVINE -
VALAIS AOC

Cordonier & Lamon

Schweiz - Wallis

Der Auftakt ist grossartig: vielféltige, komplexe
Aromen von Zitrusfriichten (rosa Grapefruit, Limonen),
Bluten in Kombination mit exotischen, mineralischen
Noten. Die straffe, tiefgriindige Fruchtstruktur verleiht
dieser Petite Arvine ein ausgeprégtes Ruckgrat, das
von einem eleganten, vielschichtigen Korper umgeben
ist. Es ist ein Wein mit Format und Tiefe. Das fruchtige
Genusserlebnis ist im Finale von grosser Tragweite.

Einheit: 75 cl

Rebsorte: Petite Arvine

Weinausbau: Im Edelstahltank ausgebaut

COLLECTION
ES GRANDS VINS D

MARAUDEUR

Alkohol: 14% Vol.
Genussreife: Optimal zwischen dem 2 und 5 Jahr

Aroma: tropische Frucht, slisse Bliiten, mineralisch,
Zitrone, Grapefruit, Rose

CORDONIER & LAMON S A. / FLANTHEY

Passt zu: Fischgerichte, Gefliigelgerichte, Kalb,
Weichkase
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Trinktemperatur: 9-11°C

Notizen




Notizen

LUGANA
*ENOMINAZIONE 01 ORIGINE CONTROUAN

LUGANA DOMINI VENETI DOC
Domini Veneti
Italien - Veneto/Venezie

Der Lugana DOC hat seinen Namen vom
Produktionsgebiet Lugana, das sich am Sudufer des
Gardasees befindet und zwischen den Provinzen
Brescia und Verona aufgeteilt ist. Das Strohgelb im

Glas

verspricht einen zarten Wein. Die Nase bestatigt dies
mit wunderbaren Pfirsicharomen und einem Hauch
florale Noten.

Im Gaumen weist der Wein ein geschmeidiges
Mundgefuhl auf und ein verfugt Gber ienen
aromatischen, langanhaltenden Abgang.
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Einheit: 75 cl
Rebsorte: Trebbiano

Weinausbau: Wéhrend einigen Monaten auf der Hefe
im Edelstahltank gereift

Alkohol: 13% Vol.
Genussreife: Optimal zwischen dem 1 und 4 Jahr

Aroma: Blumig, Steinobst, suisse Bluten, mineralisch,
Pfirsich, Melone, Jasmin

Passt zu: Antipasti, Mediterrane Kiiche,
Meeresfrichte, Stsswasserfisch, Gemuiseteller

Trinktemperatur: 8-10°C




Notizen

PINOT GRIGIO DOC
Cantina Terlano
Italien - Alto Adige

Dieser Pinot Grigio tragt die Handschrift der Kellerei
Terlan: klarer Ausdruck in der Nase, gradlinige,
filigrane Struktur, lange anhaltendes Finale. Im
Bouquet entfalten sich intensive Fruchtnoten: reife
Honigmelonen, Zitrusfriichte und dezente
Blutenaromen. Der Sinneseindruck im Gaumen ist klar
und Uberzeugend. Das Finale bringt es auf den Punkt:
Es ist ein ausgewogener, vielschichtiger und sehr
bekémmlicher Weisswein, der viel Genuss vermittelt.

Einheit: 75 cl

Rebsorte: Pinot Grigio
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Weinausbau: Wahrend sechs Monaten im
Edelstahltank auf der Hefe ausgebaut

Alkohol: 13.5% Vol.
Genussreife: Optimal zwischen dem 2 und 4 Jahr
Aroma: Blumig, Zitrusfrucht, Melone

Passt zu: Amuse-bouche/Hors d'oeuvre,
Fischgerichte, Gemduseteller
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Trinktemperatur: 10-12°C




Notizen

floreado

sauvignon blanc

FLOREADO SAUVIGNON BLANC DOC
Cantina Andrian
Italien - Alto Adige

Die frisch-fruchtige Aromatik, die eine breite Palette
von Sinneseindriicken offenbart, gefallt auf Anhieb
und macht Lust auf mehr. In der Nase lassen sich
Aromen von Stachelbeere, Grapefruit, Pfirsich, Litschi
und Kiwi ausmachen. Dazu gesellen sich Difte von
Holunderbliite, Minze, Krduterwiese und Zitronengras.
Im Gaumen prasentiert sich ein Mix von frischer
Frucht und gehaltvollem Korper, der durch Charme
und Zugénglichkeit zu tberzeugen weiss. Der
sortentypische Ausdruck hélt bis ins lange anhaltende,
kraftige Finale an.
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Einheit: 75 cl

Rebsorte: Sauvignon Blanc

Weinausbau: Im Edelstahltank ausgebaut
Alkohol: 13% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 1 und 3 Jahr
Aroma: Kernobst, Pfirsich, Grapefruit, weisse
Johannisbeere, rote Johannisbeere, Stachelbeere,
Litschi, Avocado, Kiwi, Datteln, Holunderblite, Minze /
Menthol, Eisbonbon, Zitronengras

Passt zu: Geflligelgerichte, pikantes Geback,
Fischterrine, Wahen/Quiche, frittierte Pilze,

Krustentiere, Spargeln, pikante Brioche

Trinktemperatur: 9-11°C




Notizen

BAGLIO D] PIANETTO

SHYMER

SYRAH - MERLOT

SICILIA o

SHYMER SYRAH & MERLOT IGT
Baglio di Pianetto
Italien - Sicilia

Die reife Fruchtaromatik (Brombeere, Cassis,
Susskirsche, Pflaume) im Bouquet macht aufmerksam
und lasst auf eine spannende Auseinandersetzung mit
einem Wein schliessen, der einiges zu bieten hat.
Dazu gesellen sich Gewdrznoten, die an Pfeffer,
Lakritze und Schwarztee erinnern. Die Erwartungen
werden nicht enttauscht: reife Beerenfrucht, samtige
Gerbstoffe, eine erfrischende Struktur und ein
gradliniges Finale. Die Assemblage zweier
franzosischer Rebsorten im heissen Klima Siziliens
offenbart eine andere Dimension, die zu Uberzeugen
weiss und viele neue Aspekte vereint.

Einheit: 75 cl

Rebsorte: Syrah, Merlot
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Weinausbau: Wéhrend zehn Monaten im Barrique
(franzosischer Eiche) ausgebaut

Alkohol: 14.5% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 3 und 6 Jahr
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Aroma: Kirsche, Pflaume, Brombeere, schwarze
Johannisbeere, schwarzer Tee, Pfeffer, Lakritz,
Karamel, Stissholz

S

Passt zu: Lamm-Grilladen, Rinds-Grilladen,
Roastbeef, Penne alla panna

&

Trinktemperatur: 16-18°C




Notizen

LA MIRANDA

SECASTILLA

VINEDOS DE ALTURA

GARNACHA

MIRANDA TINTO DO
Secastilla
Spanien - Somontano

La Miranda, in Anlehnung an einen Frauennamen,
wurde die Einzellage — Pago auf Spanisch — benannt.
Die Nase ist verfuhrerisch: intensive Aromatik von
frisch-fruchtigen und reifen, getrockneten Friichten.
Dazu gesellen sich dezente Rost- und Gewdlrznoten.
Im Gaumen prasentiert sich eine frische
Fruchtstruktur, die durch eine saftige Gerbstofftextur
unterstitzt wird. Die Tannine haben in ihrer Jugend
noch leichte Kanten und Ecken, das passt zu diesem
Tinto, der im Abgang anhélt.
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Einheit: 75 cl
Rebsorte: Garnacha, Parraleta, Syrah

Weinausbau: Wéhrend acht Monaten im Barrique
(franzosischer Eiche) ausgebaut

Alkohol: 14% Vol.
Genussreife: Optimal zwischen dem 2 und 4 Jahr
Aroma: Wurzig, gedorrte Frucht, Holz-/Rdéstaromen

Passt zu: Pilzvorspeisen, Eintopfgerichte, Kaninchen,
Paella, Rindsbraten

Trinktemperatur: 16-18°C




Notizen

VENDEMMIA

Vigne i S

'ALPoL1pr LA RIPASS

Senominazione i origine control/2t@

CLASSICO SUPERIORE

VIGNETI TORBE VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO
SUPERIORE DOC

Domini Veneti

Italien - Valpolicella

Das Traubengut fir diesen exzellenten Valpolicella
Classico Superiore stammt ausschliesslich aus den
Rebbergen der Gemeinde Torbe. Dass es sich um
einen machtigen Ripasso handelt, zeigt sich schon in
der Nase: verfuhrerische Frucht (Brombeere,
Erdbeere, Kirsche), gedorrte Friichte (Rosinen,
Banane), Gewdrze (Vanille, Zimt, Stissholz) und
Nuancen von Ausbau- und Reifearomen. Im Gaumen
offenbart sich eine Ausgewogenheit der
Strukturelemente und die prasenten sowie samtigen
Gerbstoffe stehen mit der Fruchtstruktur im Einklang.

Einheit: 75 cl

Rebsorte: Corvina, Rondinella, Corvinone
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Weinausbau: Wéhrend 8 - 10 Monaten in
traditionellen, grossen Eichenféssern ausgebaut

Alkohol: 13.5% Vol.
Genussreife: Optimal zwischen dem 2 und 7 Jahr
Aroma: gekochte Frucht, Kirsche, Pflaume,

Brombeere, Erdbeere, Rosinen, Vanille, Zimt,
Sissholz
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Passt zu: Kase, Cannelloni, Lasagne, Kalbsbraten,
Kalbssteak, Lammsteak, Rindsbraten, Rindssteak,

&

Trinktemperatur: 17-19°C




Notizen

DENOMINAZIONE DI
ORIGINE PROTETTA
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SINCE 1974 PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
Tenute Eméra
Italien - Manduria

Das Bouquet in der Nase ist verfuhrerisch,
vielschichtig und lasst Erwartungen aufkommen:
frisch-fruchtige, gekochte und geddrrte Fruchtaromen,
exotische Gewirze, Zedernholz, Tabak und Kaffee.
Der Sinneseindruck ist intensiv und anhaltend. Die
samtigen Gerbstoffe, die weiche Textur und die Frucht
bieten einen gekonnten Auftritt im weiteren Verlauf
und fdhren in einen langen, durch die Frucht
bestimmten Abgang. Es ist ein machtiges Gewdachs
aus dem Suden lItaliens, das fir die
Qualitatsrevolution im Mezzogiorno bezeichnend ist.

Einheit: 75 cl
Rebsorte: Primitivo

Weinausbau: Wéhrend zw6lf Monaten im Barrique
(franzosischer Eiche) ausgebaut
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Alkohol: 15% Vol.
Genussreife: Optimal zwischen dem 3 und 6 Jahr

Aroma: Zwetschge, Brombeere, Beerengelee,
Dorrpflaume, schwarzer Tee, Vanille

Passt zu: Pilzvorspeisen, Risotto, Lammgigot/Keule,
Rindshaxe/Ossobuco di manzo, geschmorter
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Trinktemperatur: 16-18°C
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ORIGENES

UEHESA DE LUNA

FINCA RESERVA DE BIODIVERSIDA?

Notizen

ORIGENES VDT
Dehesa de Luna
Spanien - Castilla La Mancha

Das Bouquet ist von reifer Beerenfrucht (Himbeeren,

Zwetschgen) und von floralen Noten gepragt. Die
grosse Starke dieser Cuvée liegt in der Offenbarung
der samtigen Gerbstofftextur. Die fruchtige Struktur
sowie der Susseeindruck, der kennzeichnend fir
reifes Traubengut ist, passen zu diesem Spanier, der

sowohl verfiihrerisch-leckere wie méchtige,
gehaltvolle Seiten aufweist.
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Einheit: 75 cl
Rebsorte: Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah

Weinausbau: Wéhrend sechs Monaten im Barrique
(franzosischer und amerikanischer Eiche) ausgebaut

Alkohol: 14.5% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 2 und 6 Jahr
Aroma: Blumig, Zwetschge, Himbeere

Passt zu: Lamm, Wild, Kalbsragout/Kalbsvoressen,
Lammragout/Lammvoressen, Lammspiess,
Rindsragout/Rindsvoressen, Rindsspiess,
Schweinsragout/Schweinsvoressen, Schweinsspiess,

Wildragout, mediterranes Gemdiise

Trinktemperatur: 15-17°C




Notizen

CERRO ANON RESERVA DOCA
Bodegas Olarra
Spanien - Rioja

Von der Nase bis zum Abgang bietet dieser Wein
durchgehend einen hohen Genuss: Das Bouquet ist
geprégt von komplexen Aromen, die an Blumen
(Veilchen, Rose) und reife Waldfriichte (Heidelbeere,
Brombeere) erinnern. Dazu gesellen sich
Sinneseindriicke, die an Dorrfriichte, Sussholz,
Karamell, Vanille und Schokolade erinnern. Er wird
erganzt durch ein schdénes Zusammenspiel von
Fruchtsdure, Gerbstoffe und Susse. Seine
tiefgriindige Struktur passt vollendet zur Breite der
Aromenpalette. Auch im Finale zeigt dieser Wein
seine Grosse.

Einheit: 75 cl

Rebsorte: Tempranillo, Graciano, Mazuelo, Garnacha
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Weinausbau: Wéhrend 20 Monaten im Barrique
ausgebaut

Alkohol: 14% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 4 und 8 Jahr
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Aroma: Brombeere, Heidelbeere, Waldbeeren,
Dorrpflaume, Rose, Veilchen, Vanille, Karamel,
Schokolade, Siissholz

S

Passt zu: Lamm, Poulet, Pizza, Rindssteak,
Schweinssteak, Spare-Ribs, Lammspiess

&

Trinktemperatur: 16-18°C




Notizen

ANTU SYRAH MOUNTAIN VINEYARD OF
COLCHAGUA VALLEY

Vifias MontGras

Chile - Colchagua Valley

Reife Fruchtaromen (Himbeere, Cassis,

Pflaumenmus) und feine Noten von Vanille, exotische
Gewlirze, Schokolade und Tabak sowie Zedernholz
offenbaren sich im Bouguet. Intensiv in der Nase,
gehaltvoll im Gaumen und lange anhaltend im Finale,
lautet das Fazit. Die Gerbstoffe sind samtig, weich, die
Textur seidig, elegant und die fruchtige Struktur bildet
das Rickgrat. Diese Assemblage hat alles, was zu
einem genussvollen Erlebnis gehort.

Einheit: 75 cl

Rebsorte: Syrah
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Weinausbau: Wéhrend neun Monaten im Barrique
(franzoésischer und amerikanischer Eiche) ausgebaut

Alkohol: 14.5% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 3 und 5 Jahr
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Aroma: Himbeere, schwarze Johannisbeere,
Pflaumenmus, Vanille, exotische Gewdrze, Tabak,
Zedernholz

S

Passt zu: Sweet and sour, Lamm-Grilladen, Rinds-
Grilladen, Schweins-Grilladen, Poulet vom Grill
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Trinktemperatur: 17-19°C




Notizen

PHANTOM RED BLEND
Bogle Winery
USA - California

Diese mysteridse Erscheinung aus reifen Beeren
(Himbeere, schwarze Johannisbeere) und schénen
Gewdrznoten in Kombination mit einer verlockenden
Konzentration sorgt dafir, dass Sie sich von diesem
Wein praktisch verfolgt fihlen.

Neben den Beeren offenbareren ich in der Aromen
von schwarzem Pfeffer und Wacholder. Im Gaumen
zeigen sich vollmundige Pflaumen- und verfiihrerische
Ausbaunoten (Gewiirznelken, Vanille). Diese
gehaltvolle Wirze hélt bis ins Finale an. Zusammen
mit den reifen Tanninen und den gekochten Friichten
hat der Phantom red eine tatséchlich schmachtende
Wirkung auf die Geniessenden, welche sich wie Nebel
um einen legt.

Einheit: 75 cl

Rebsorte: Petite Sirah, Zinfandel, Cabernet
Sauvignon, Merlot

Weinausbau: In Barrique ausgebaut
Alkohol: 14.5% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 3 und 8 Jahr

Passt zu: Fleisch-Kasserolle, Lamm, Schwein
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Trinktemperatur: 16-18°C

Aroma: Pflaume, Himbeere, schwarze Johannisbeere



Notizen

CA BIANCA

MOSCATO
D'ASTI

MOSCATO D'ASTI DOCG
Tenimenti Ca' Bianca
Italien - Asti

Gerade weil der Moscato d’Asti unmittelbar vom
Geschmack der Trauben lebt, spielt ihre Qualitat eine
entscheidende Rolle. Was die Trauben nicht aus dem
Rebberg mitbringen, wird auch der spatere Wein nicht
bieten. Der Moscato d’Asti der Tenimenti Ca’ Bianca
erfreut durch das ausgepragte, delikate
Traubenaroma, das mit Zitrus- und Beerenfriichten,
sowie Bluten- und Blumennoten ergénzt wird. Die
fruchtige Séure, die dezente Restsusse und die
feinperlige Kohlensédure hinterlassen einen stimmigen
Sinneseindruck. Diesen Moscato d’Asti konnen wir
Ihnen zu jedem geselligen Anlass empfehlen.

(4) Einheit: 75 cl

(%) Rebsorte: Moscato

Weinausbau: Die G&rung wird durch Kuhlung des
géarenden Mostes vorzeitig unterbrochen,
anschliessend wird der Jungwein abgezogen, filtriert
und auf die Flasche gebracht

Alkohol: 5% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 2 und 3 Jahr

Aroma: Zitrusfrucht, Beeren, siisse Bliten, siisse
Gewdirze, getrocknete Aprikose, Muskatnuss

Passt zu: Apéro/Aperitif, Pudding, Vanillecreme,
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Trinktemperatur: 7-9°C




Notizen

MOSCATELLO SELVATICO PASSITO IGT
Castello Monaci
Italien - Salento

Schon die intensive, goldgelbe Farbe deutet auf einen
fllligen Stsswein hin. In der Nase entfalten sich
komplexe Aromen nach Orangenbliiten, die in einem
harmonischen Gleichgewicht mit Noten von Aprikosen
und Pfirsich. Im Auftakt Gberzeugt dieser Moscato mit
seiner Dichte, auf die unmittelbar ein Spiel
unterschiedlichster Aromenrichtungen folgt: kandierte
Frichte, Pfirsich, Karamel, Quitten und Honig.

(4) Einheit: 50 cl

(%)  Rebsorte: Muskateller

Weinausbau: Die sorgfaltig ausgewahlten Trauben
werden fur 30 Tage zum Trocknen ausgelegt und
anschliessend nach dem traditionellen Verfahren im
Stahltank gekeltert. Anschliessend ca. 10 Monate in
neuen 225 Barrique Eichenféssern ausgebaut.
Alkohol: 13% Vol.

Genussreife: Optimal zwischen dem 2 und £

Aroma: Quitte, Pfirsich, kandierte Friichte,
Orangenblite, Karamel, Honig

Passt zu: Ganseleber, Cantucci, Kuchen,
Friichtewéhe, Blauschimmelkése
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Trinktemperatur: 10-12°C




